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www.hochzeit-auf-ruegen.com
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Die romantische Eventlocation für Ihre Inselhochzeit

Heiraten auf Kubbelkow Unsere Leistungen

Einer der schönsten Momente im Leben eines Paares ist die 
Eheschließung. Was es braucht, um diesen Moment wirklich 

perfekt zu machen, ist sicherlich von Paar zu Paar unter-
schiedlich – unsere Kompetenz, jahrelange Erfahrung und ein 
gutes Renommee wird in jedem Fall Ihren Moment zu einem 

unvergesslichen Moment werden lassen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

– Axel Diembeck –
Gutshaus Kubbelkow

Wir freuen uns, Ihnen auf den nachfolgenden Seiten unsere 
Leistungen rund um den Hochzeitstag vorstellen zu können, 
die Sie zu einer perfekten Gestaltung Ihrer Feierlichkeit auf 

Kubbelkow inspirieren werden.

„Ja“ sagen zueinander, 	

„ja“ sagen zu einem 

gemeinsamen 	
Leben.
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Eine authentische Raumgestaltung, wertvolles Interieur sowie 
die idyllische Lage des Gutshauses inmitten der gepflegten 

Parkanlage machen Ihren Hochzeitstag auf der Insel Rügen zu 
einem unvergesslichen Erlebnis. Eine umfassende Zimmer- 

information erhalten Sie auch unter www.kubbelkow.de

Feiern Sie fernab der Hektik des Alltags Ihren großen Tag und 
nutzen Sie dabei unsere Übernachtungsmöglichkeiten für bis 

zu 35 Personen.

Aus Rücksicht auf unsere Hotelgäste ist bei Feiern mit Unter-
haltungsprogramm / Tanz im Hause und Park mindestens 
die Buchung der kompletten 1. Zimmer-Etage (2 Suiten, 2 

Juniorsuiten und 2 Doppelzimmer) Voraussetzung. 
Für Haus und Park bestehen damit keine Einschränkungen in 

Dauer der Veranstaltung und Lautstärke.

Ab Herbst 2024 erfolgen Umbaumaßnahmen, daher wird die 
Zimmeranzahl auf 5 Ferienwohnungen reduziert. 

Die Zimmer können mit je 4 Personen belegt werden. 
Mehr Infos ab Herbst 2024. 

Belegungsmöglichkeiten
Zimmer 1. Obergeschoss Personen

Lavendelzimmer 2  
Rosenzimmer 2  
Genia’s Suite (inkl. Aufbettung + Babybett) 4      
Margit’s Suite (inkl. Aufbettung) 4     
von Barnekow Suite 2  
Eder Suite (inkl. Aufbettung) 4     

weitere Zimmer

Robinien Suite (inkl. Aufbettung) 3   
Linden Suite (inkl. Aufbettung) 4

Magnolienzimmer 2   
Wintergarten 2   
Ferienwohnung im Gutsverwalterhaus 6       

Zimmerpreis / Tag (2 Personen inkl. Frühstück) 165,00 €

Aufbettungen / Zusatzbetten (p. P. inkl. F.) 35,00 €

In der Zeit vom 15. Juni bis 15. September (Haupt-
saison) wird die Buchung von mindestens zwei Über-
nachtungen vorausgesetzt.

Herrschaftlich Wohnen und Feiern im Gutshaus Kubbekow

Hotellerie



6 7

Der Hochzeitsauftakt im Gutshaus Kubbekow

„Get together“

Am Tag der Hochzeit überschlagen sich oft die Dinge und 
die Zeit vergeht wie im Flug. Immer mehr Brautpaare nutzen 
daher den Abend vor der Hochzeit ausgiebig, um sich selbst 
und die Gäste auf den großen Tag vorzubereiten. Gerade mit 
weit gereisten Familienmitgliedern und Freunden erhalten Sie 

somit mehr Zeit zum Feiern, Zelebrieren und Genießen.  

Empfehlung
Sommerlicher Grillabend

Ermöglichen Sie Ihren Gästen ein entspanntes Kennen- 
lernen in gelöster Atmosphäre mit einem reichhaltigen 
Grillbuffet bestehend aus regionalen und mediterranen 
Köstlichkeiten:

• hausgebackenes Baguette und diverse Brotsorten
• Ofenkartoffeln aus der Asche
• Schaschlik vom Großgrill
• Fisch- und Meeresfrüchteschaschlik 
• vegetarisches Schaschlik
• Grill- und Wurstspezialitäten der Insel
• frische und gemischte Salate
• grilltypische Beilagen, Dips und Saucen

Preis 38,00 € p. P.

Exklusiv-Tipp

Buffetgeschirre und -ausstattungen, Bestuhlung im Park sowie das Küchen-
personal ( je Person 3 Std.) sind im Buffetpreis enthalten.
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Unbeschwert in eine gute Zeit

Hochzeitsempfang

Als frisch Vermählte stoßen Sie und Ihre Gesellschaft auf die 
Hochzeit an. Ob im Gutshaus Kubbelkow oder am Ort der 

Trauung – der Hochzeitsempfang wird immer köstlich!

Auch ein Empfang direkt an der Kirche, dem Standes- 
amt oder dem Trauort Ihrer Wahl ist ganz nach Ihren Vorstel-

lungen mit unseren Catering-Optionen möglich.

Genussoption Einzelpreis

Sekt
ein Glas Rieslingsekt / Winzersekt

9,00 € 

Champagner
ein Glas Champagner, Kir Royal oder 
Sektcocktail
(alternative Berechnung als Flasche im Anbruch)

19,50 €

Fingerfood
kleine Köstlichkeiten (kalt) zur Hand-
reichung

Unsere Empfehlung:
• Créme von Brillat Savarin
• Tête de Moine
• Spanischer Schinken mit Melone
• Rauchlachs mit Kaviar
• Vitello vom Frischling
• Parfait von der Gänseleber
• vegetarische Quiche
• feine Glasdesserts
• und vieles mehr

3,85 €

Genussoption Einzelpreis

Catering-Personal
eingesetzt für die üblichen Vor-Service- 
und Nacharbeiten

41,00 €
(pro Stunde)

Anlieferung
• bis 5 km ab Kubbelkow
• weitere Strecken

kostenfrei
1,50 € (pro km)

Fährkosten nach 
Aufwand
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Köstliche Kaffee- und Kuchenspezialitäten mit Gästen genießen

Nachmittagskaffee

Ob im kleinen Familienkreis oder mit der gesamten Gesell-
schaft – unsere Optionen für den Nachmittagskaffee lassen 

keine Wünsche offen.

Genussoption Einzelpreis

Kaffeetafel | Variante 1
bestehend aus:
• gedeckte Kaffeetafel im Gutshaus oder     	
  Gutspark
• kleiner Tischschmuck
• Kaffee und Tee 

18,00 € 

Kaffeetafel | Variante 2
bestehend aus:
• gedeckte Kaffeetafel im Gutshaus oder     	
  Gutspark
• kleiner Tischschmuck
• Kaffee und Tee 
• je Person 2 Stück Kuchen und Torte 	
  nach Auswahl

21,00 €

Hochzeitstorte (Beispiel)
Dreistöckige Etagere, Erdbeere mit Basis 
weißer Mousse au Chocolat und Vanille-
biskuit, Nougat und Joghurt mit dezenten 
Zuckerapplikationen und weißer Blumen-
dekorationen, aufgebaut mit Kuchenge-
schirr (Torte 60 Portionen)

Hochzeitstorten können in freier Form 
(z.B. Auto, Herz, Kutsche, Tier, etc.) oder 
als bis zu 4-teilige Etagere (ab 40 Port.) 
nach Ihren Vorgaben und besonderen 
Wünschen gestaltet werden (herb, süß, 
Schokolade, Frucht, zuckerreduziert und 
geeignet für Diabetiker, etc). 

6,00 €
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Warme Komponenten

Fleisch: 
Milchferkelcaree in Rosmarin gebacken auf karamelli-
siertem Kraut und kleinen Erbstörtchen
Alternative: Kalbsfilet im Trüffelvakuum gegart auf Lieb-
stöckelkraut und Röstbrotsoufflé 
 	
Wild: 
Frischlingsrücken mit Walnusskruste auf Waldpilzragout 
und gebackenen Maronenknödeln
Alternative: Rosé gebratene Keule vom Reh aus eigener 
Jagd auf feinem Wildragout, Trüffelkraut und Kartoffel-
küchlein

Geflügel: 
Brust vom Perlhuhn mit feinem Spitzkohl und Süß- 
kartoffelküchlein
Alternative: Supreme von der gekräuterten Maispoularde 
mit krossem Serranoschinken und Salbei auf Ratatouille-
gemüsen und Waldpilzrisotto

Fisch: 
Dorsch unter der Kartoffel-Ingwerkruste auf Rahm-
wirsing und leichter Dijon-Senfsauce 
Alternative: Soufflierter Wildlachs auf Orangenfenchel, 
orientalischem Couscous und Safransauce 

Das o.g. Buffet ist selbstverständlich auch als Grill-Variante umsetzbar.

Das Eheleben mit genussvollen Gaumenfreuden beginnen

Abendessen | Buffet

Eine schmackhafte Komposition aus kalten und warmen 
Speisen bestehend aus hausgemachten und regionalen Köst-
lichkeiten – bei denen immer das regionale Saisonprodukt im 

Fokus steht.

Kalte Komponenten

hausgebackene Brotsorten mit diversen Aufstrichen 
und Buttersorten, Antipasti und köstliche Kleinigkeiten 
als Fingerfood, Carpaccio vom Rinderfilet mit Trüffel, 
Caprese, mariniertes und eingelegtes Gemüse, frische 
und gemischte Salate mit entsprechenden Dips und 
Dressings, feine Rauchfisch- und Schinkenspezialitäten, 
Käseauswahl mit Trauben und Dips 

Dessert

feine Glasdesserts mit Grützen, Cremes und Mousses, 
marinierten und eingekochten Früchten, besten Schoko-
laden, Petit Fours und Obst-Etagere

Ein spezielles Kindergericht (Pasta Tomate, Kleine Fischfilets 
auf Vichykarotten und Püree, kleines Kalbsschnitzel mit Carree-
kartoffeln etc.) ist auf Wunsch im Buffet enthalten. 

Genussoption Preis

Erwachsene 68,00 €

Kinder (bis 11 Jahre) 34,00 €

Kinder (bis 3 Jahre) kostenlos
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Das Eheleben mit genussvollen Gaumenfreuden beginnen

Abendessen | Menüfolge
Verwöhnen Sie sich und Ihre Gäste mit einer delikaten Menü-

folge für Feinschmecker. Hierbei schwelgen Sie in den
Genüssen regionaler und saisonaler Produkte der Insel.

Couvert 

hausgebackenes Baguette mit Salzbutter, Bärlauchpesto 
und Rügener Gewürz-Rapsöl 

Amuse-Bouche

kleine Köstlichkeit (kalt / warm) als Überraschung aus der 
Küche

Vorspeise 

Parfait von der Gänseleber im Pedro-Ximenez-Gelée und 
kleinem Salat von wilden Kräutern

Alternative 1: Vitello vom Kalbsfilet und Oktopus mit Sand-
dornmarinade und Kressekapern
Alternative 2: Carpaccio vom Wildlachs und Dorsch in 
Yuzu-Marinade mit kleinem Salatsträußchen

Suppe 

Cappuccino von Wild und Trüffel

Alternative 1: Cremesüppchen von Topinambur und Kokos 
mit Lammsaté 
Alternative 2: Bouillabaisse von Ostsee- & Boddenfischen

Zwischengericht 

Lauwarm marinierter Wildlachs auf gelierter Rote Bete, 
Wakame-Alge und Safranschaum

Alternative 1: Gedämpfte Jakobsmuscheln mit Grapefruit 
und Lavendel auf Limettenpasta
Alternative 2: Confierter Ostseedorsch mit Zucker- 
erbsenstampf in Zitronengras-Nage

Hauptgericht

Niedertemperatur gegartes Kalbsfilet mit Morcheln auf 
Sellerie-Steinpilzgemüse und gebackenen Kartoffeln

Alternative 1: Gebackener Hirschrücken auf geschmorter 
Keule mit Sellerie-Wrukengemüse und getrüffeltem 
Kartoffelpüree 
Alternative 2: Wildlachs in Zitrusaromen gedämpft auf  
gelierter Roter Bete, Wakame-Algen und Safranschaum

Dessert

Variation von belgischer Schokolade auf Bitterorangen-
kompott 

Alternative 1: Geliertes Champagnersüppchen mit Beeren 
und Sauerklee-Eis
Alternative 2: Fondant von der Sao-Thomé-Schokolade 
mit Tonkabohnen-Rahmeis

Die aufgeführten Menüvarianten stellen Beispiele vor, die in der 
Regel ganzjährig verfügbar sind. Gern erstellen wir Ihnen zu 

Ihrer Feierlichkeit einen saisonalen Menüvorschlag aus regional 
erhältlichen Spezialitäten. 

Genussoption Preis

3-Gänge-Menü 69,00 €
4-Gänge-Menü 85,00 €

6-Gänge-Menü (inkl. Sorbet) 115,00 €

Begleitendes 
3-Gang-Kinder-Menü

36,00 €
Exklusiv-Tipp
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Die Nacht zum köstlichen Tag machen

Mitternachtsgenuss

Zur später Stunde überraschen Sie Ihre Gäste mit delikaten 
Schlemmereien und Inselspezialitäten.

Genussoption Preis

Mitternachtssuppe
hausgebackenes Brot und deftiges 
Mitternachtssüppchen mit reichhaltiger 
Einlage (z.B. Wildeintopf aus unserer 
Jagd)

9,50 €

Mitternachtsbuffet (Menüerweiterung)
Buffet mit köstlichen Kleinigkeiten und  
Inselspezialitäten, regionale und inter-
nationale Käsespezialitäten mit haus-
gebackenem Baguette, Dips und Trauben

inklusive Mitternachtssuppe

28,00 €

32,00 €

Mitternachtssnack
Currywurst, Hot Dog oder Sushi oder 
nach Ihren individuellen Wünschen

ab 5,50 €

Salzgebäck
diverse Sorten, tischweise eingesetzt

3,50 €
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Passende Getränke zu jeder Feierstunde

Getränke

Passend zu jeder festlichen Speise servieren wir Ihnen gern 
menübegleitende Getränke, wählen Sie 

weitere Weine und Spirituosen aus unserer Karte.

Getränke Preis

Alkoholfreie Getränke
Saft, Mineralwasser, Soft-Drinks 

ab 7,50 €
(pro 0,75 l)

Wein
als Flasche im Anbruch nach Karte

ab 32,00 €
(pro 0,75 l)

König Pils vom Fass
(auch als Flaschenbier erhältlich)

290,00 €
(30 Liter-Fass)

Menübegleitende Weine Flaschen-
preise

Liköre, Branntweine ab 62,00 €
(pro 0,75 l)

Whisky, Rum, Vodka ab 75,00 €
(pro 0,75 l)

Möchten Sie eigene, spezielle Weine oder seltene Spirituosen 
ausschenken, so berechnen wir für Wein / Sekt / AfG 20,00 € 

je Flasche – für Spirituosen / Champagner 40,00 € je Flasche.

Exklusiv-Tipp



20 21

Den Tag danach köstlich beginnen

Frühstück

Genießen Sie am Tag danach ein erweitertes feines Früh-
stücksbuffet mit allen Annehmlichkeiten eines gelungenen, 

kontinentalen Frühstücks.

Genussoption Preis

Feines Frühstücksbuffet 
kontinentales Frühstücksbuffet, 
Bacon and Eggs, Rauchfisch, Marinaden, 
Gebäck, Cerealien, Säfte und Heiß- 
getränke soviel Sie trinken mögen und 
vieles mehr

21,00 € 
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Das i-Tüpfelchen jeder Hochzeit

Dekoration, Blumen 
und Unterhaltung

Um das Ambiente optisch und akustisch perfekt an das von 
Ihnen gewählte Hochzeitsthema anzupassen, steht Ihnen 

unser umfangreiches Partnernetzwerk zur Verfügung. 
Gern stellen wir für Sie den Kontakt her! 

Gestaltungsoptionen Preis

Platzkarten mit Namenseindruck 2,00 €

Dekorationen und Blumen
Hochwertige Dekorationen und Blumen- 
Arrangements der Firma Tulpenknicker 
Bergen oder Blumengeflüster Anja Wende

auf Anfrage

Zeltverleih
Die Verwendung eines Außenzelts in 
unserem Gutspark ermöglicht Ihnen die 
Feierlichkeiten wetterunabhängig ins Freie 
zu verlagern oder zu erweitern.

Gute Erfahrungen haben wir mit einer 
Zeltvariante gemacht, die Ihnen Ihre Feier- 
lichkeiten um 160 m2 im Freien wetter- 
unabhängig ergänzt. 

Profitieren Sie von unseren Hauskonditio-
nen bei unseren Partnern.

auf Anfrage

Gestaltungsoptionen Preis

Unterhaltung
für professionelle Unterhaltungs- 
programme, Bühnentechnik, fulminante 
Pyro-Shows und Höhenfeuerwerke steht 
Ihnen die Firma Klangfeuer beratend zur 
Seite

auf Anfrage
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Allgemeine Hinweis zu Ihrem großen Tag

Sonstiges

Die vorgenannten Ausführungen, Umfänge, Buffet und 
Speisenfolgen stellen Empfehlungen und Inspirationen für 

Ihre Hochzeitsveranstaltung dar. 
Änderungen und Alternativen für Allergiker und Vegetarier 

sind selbstverständlich nach Absprache möglich.

Bei Catering-Events und geschlossenen Veranstaltungen mit 
inkludiertem Zimmerkontingent erheben wir eine Anzahlung 

von 30% des kalkulierten Gesamtpreises der bestätigten 
Buchung. Nach Eingang des Betrages ist Ihre Veranstaltung 

verbindlich gebucht.

Bezugnehmend auf die endgültige Buchungssituation und 
die Personenzahl kann daher der Gesamtpreis variieren. Die 
aufgelistete Kalkulation beruht auf einer Gästezahl zwischen 

60 und 110 Personen.

Feierlichkeiten im Gutshaus und/oder -park:
Auf einer Fläche von ca. 180 m² stehen Ihnen im Gutshaus 
das Kaminzimmer, der Grüne Salon, das Jagdzimmer, die 

Halle und das Speisezimmer zur Verfügung.  

Feierlichkeiten mit Menü/Buffet und Tanz sind bis zu einer 
Gästezahl von 70 Personen im Gutshaus möglich. 

Für Feierlichkeiten bis zu 100 Personen steht zusätzlich der 
Gutspark (Festzelt) zur Disposition.

Für die Zeit Ihrer Veranstaltung stehen Ihnen die Restaurant- 
räume im Gutshaus und der hauseigene Park exklusiv zur 

freien Verfügung (geschlossene Gesellschaft). 

Individuelle Dekorationen, Ausstattungen und das Anbringen 
von Sonderanfertigungen im Gutshaus und -park sind nach 
Absprache möglich. Ein erhöhter Aufwand wird ggf. separat 

berechnet. 

Das Streuen von Blumenblättern o.ä. ist im Gutshaus nicht 
zulässig; hierfür eignet sich die Treppe zum Haupteingang 

oder der Gutspark. 
Das Streuen von Reis, künstlichen Rosenblättern oder das Ab-
feuern von Konfettikanonen ist weder im noch vor dem Hotel 

gestattet. Eine schöne Alternative hierzu sind Hochzeits-     
seifenblasen (Wedding Bubbles). 

Des Weiteren bitten wir Sie, auf das Mitbringen und den Ver-
zehr von eigenen Speisen und Getränken im Gutshaus bzw. 

innerhalb des Gutsparkes zu verzichten.

Unser Servicepersonal wird nach den Erfordernissen der 
Feierlichkeit eingesetzt und ggf. nach dem Servieren reduziert, 

sofern dies nicht individuell vereinbart wurde. 
Ein ausreichend bemessener Service ist daher jederzeit ge-

währleistet. Das Servicepersonal steht selbstverständlich bis 
zum Ende der Veranstaltungen zur Verfügung. 

Ab 00:00 Uhr wird jedoch ein Service-Nachtzuschlag in Höhe 
von 75,00 € je angefangene ½ Stunde aufgerechnet.
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Allgemeine Hinweis zu Ihrem großen Tag

Catering

Bei Catering-Events ist das Küchenpersonal im Menüpreis 
bzw. die erforderlichen Buffetgeschirre und Geräte im Buffet-
preis enthalten. Ausstattungen und Servicepersonal werden 

nach Aufwand gerechnet.

Wir liefern Ihnen auch gern alle für die Veranstaltung be-
nötigten Geschirre und Gläser sowie erforderliches Zubehör 
in Hotelqualität. Geschirre müssen in überlassenem Zustand 

(Auslieferungszustand: sauber, sterilisiert nach HACCP und 
handpoliert) zurückgegeben werden. 

Alternativ bieten wir Ihnen unseren Spülservice an:
Die Rückgabe erfolgt in gebrauchtem Zustand – die Reini-

gung, Sterilisation und Handpolitur übernehmen wir.
Zur Auslieferung gelangen nur neuwertige und einwandfreie 

Ausstattungen. Beschädigte Ausstattungen und Verlust 
werden daher nach Wiederbeschaffungswert in Rechnung 

gestellt.

Zur Vereinfachung bieten wir Ihnen gern preisgünstige 
Paketangebote an, welche alle erforderlichen Geschirr- und 

Besteckteile sowie benötigte Ausstattungen für Ihre 
Veranstaltung enthalten.



www.hochzeit-auf-ruegen.com

Familie Diembeck

Gutshaus Kubbelkow
Axel und Kinga Diembeck GbR

Dorfstraße 8
18528 Sehlen
OT Klein Kubbelkow
Insel Rügen

T	 0 38 38 · 8 22 77 77
F	 0 38 38 · 8 22 77 10
E	 info@kubbelkow.de
I	 www.kubbelkow.de
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